
 

 

Mittagsmenü 

Hausgemachtes Brot – Salat oder Suppe – süsse Überraschung 
 

Schweizer Pouletoberschenkel in Piri Piri Marinade 
Gersotto – Ratatouille – Zitrusespuma – Parmesan – Kräutersalat  
30.50 
 

Gedämpfter Tagesfisch 
Gersotto – Zitrusespuma – süss-sauer Zucchetti – konfierte Cherrytomaten 
30.50 
 

Buchweizenspätzli & karamellisierte Mandeln  

gebratene süss-sauer Zucchetti – Dörrtomaten – konfierte Cherrytomaten 
26.50 
 

Rindfleisch Pastrami Burger 
oder vegetarisch mit gepökeltem Sellerie 
Geräucherte magere Rinderbrust – mariniertes Rotkraut – Butterzopf Bun – Aioli  
22.50   
29.50 mit Bärner Frites 
 

Business-Lunch 

Komplett 85 ohne Dessert 72 
Hauptgang mit Salat oder Suppe – süsse Überraschung 53 
 

Mini Pastrami Burger & Tages Starter 
12 
Hausgebeizter Lachs aus Norwegen 
Rhabarber Vinaigrette – grillierte Spargelspitzen – Mandelmus  
24 
Geschmorte Schweizer Kalbsbacken 
Maisespuma – Mini-Mais – karamellisiertes Popcorn – Ratatouille  
48 
Milchschnitte – Kirschen – Buttermilch  
Milchschnitte – Kirschglace – eingelegte Kirschen – Buttermilch Namelaka 
13 
 

Weinempfehlung 
  Weisswein 
Aresan Terruno 2021 – La Mancha  
100% Chardonnay – Spanien  

 

  1 dl 8.50 / 0.75 l 58.00 
 

White Lion 2019 – Cuvée des Hauses! 
Tenute Preli – Piemont – Italien  
Chardonnay, Sauvignon Blanc, Arneis 
1 dl 7.50 / 0.75 l 55.00 
 

Solaris Barrique 2022 – Luzern  
100% Solaris – Schweiz   
1 dl 9.50/ 0.75 l 65.00 

 

 

Rotwein 
Rouge d’Ivresse 2021 – Alsace 
100% Pinot Noir, 13.0% vol. – Frankreich    
1 dl 8.00 / 0.75 l 56.00 
 

La Mandria del Pari 2020 
100% Cabernet Sauvignon, 14.5% vol. – Italien 
1 dl 13.00 / 0.75 l 96.00 
 

Marselan 2020 – Waadt 
Cabernet Sauvignon – Grenache – Schweiz 
1 dl 9.50 / 0.75 l 71.00 

 

07. Mai – 
10. Mai 2024 


