
 

 

Mittagsmenü 

Hausgemachtes Brot – Salat oder Suppe – süsse Überraschung 
 

Gesottene Waadtländer Saucisson im Brickteig 
Kartoffelwürfel – Lauchgemüse – Freilandei – Knusper – Senfschaum  
30.50 
 

Gedämpfter Tagesfisch 
Kartoffelwürfel – Lauchgemüse – Freilandei – Knusper – Weissweinschaum  
30.50 
 

Quark Gnocchi  

Pestosauce – gebratenes grünes Gemüse – geröstete Nüsse – Parmesanschaum  
26.50 
 

Rindfleisch Pastrami Burger 
oder vegetarisch mit gepökeltem Sellerie 
Geräucherte magere Rinderbrust – mariniertes Rotkraut – Butterzopf Bun – Aioli  
22.50   
29.50 mit Bärner Frites 
 

Business-Lunch 

Komplett 85 ohne Dessert 72 
Hauptgang mit Salat oder Suppe – süsse Überraschung 53 
 

Mini Pastrami Burger & Tages Starter 
12 
Scampi-Carpaccio 
Erdbeeren – Feigen Balsamico – grüne Spargeln – Olivenöl  
24 
Schweizer Kalbshuft mit Thymian 
Pommes Dauphine – Marktgemüse – Kalbsjus – eingelegte Radieschen  
48 
Schokolade – Chili – Vanille  
Vanilleglace – Chiliespuma – Schokoladenkuchen – Schokoladenespuma 
13 
 

Weinempfehlung 
Weisswein 
Serenae Blanc 2022 – Genève  
Chasselas, Pinot Blanc, S-B – 13 % vol. – Schweiz     
1 dl 9.50 / 0.75 l 66.00 
 

Waldschütz 2021 Magnum – Fels  
100% Grüner Veltliner – 12.5% vol. – Österreich   
1 dl 8.50 / 1.50 l 129.00 
 

Alie Ammiraglia 2021 – Toscana 
Syrah & Vermentino – 12.0% vol. – Italien 
1 dl 9.00 / 1.50 l 122.00  

  

Rotwein 
Rouge d’Ivresse 2021 – Alsace 
100% Pinot Noir 13.0% vol. – Frankreich   
1 dl 8.00 / 0.75 l 56.00 
 

Duca Enrico 2019 
100% Nero d’Avola 14.5% vol. – Sizilien Italien 
1dl 17.00 / 0.75 l 116.00 
 

Roquette & Cazes 2020 – Duero 
100% Touriga National 14.5% – Portugal 
1dl 9.50 / 0.75 l 63.00 

14. Mai – 
17. Mai 2024 


