
 

 

Mittagsmenü 

Hausgemachtes Brot – Salat oder Suppe – süsse Überraschung 
 

Würziger Hackbraten vom Schwein 
Tomatenreis – gebackene Karotten – Fetakäse – Kräuter  
30.50 
 

Tagesfisch Tempura 
Gebackene Frühlingskartoffeln – lauwarmer Romana – Broccoli – Parmesan  
30.50 
 

Grüne Spargeln und gebackenes Freilandei  

Grillierte grüne Spargeln – gebackene Frühlingskartoffeln – Chermoula  
26.50 
 

Rindfleisch Pastrami Burger 
oder vegetarisch mit gepökeltem Sellerie 
Geräucherte magere Rinderbrust – mariniertes Rotkraut – Butterzopf Bun – Aioli  
22.50   
29.50 mit Bärner Frites 
 

Business-Lunch 

Komplett 85 ohne Dessert 72 
Hauptgang mit Salat oder Suppe – süsse Überraschung 52 
 

Mini Pastrami Burger & Tages Starter 
12 
Hausgeräucherter Rohschinken vom Schweizer Schwein 
Grillierte grüne Spargeln – konfierte Tomaten – Portulak – Chermoula  
19 
Maibock Rücken 
Kichererbsen Panisse – Blumenkohl Vielerlei – Tomatenmayonnaise – Kalbsjus  
47 
Erdbeere – Basilikum – Pistazien  
Gefülltes Eclair – Basilikumsorbet – Erdbeersalat – Mojito – Pistaziencremoux  
13 
 

Weinempfehlung 
  Weisswein 
  Mantel Bianco 2022 – Rueda  
  100% Verdejo – Spanien   
  1 dl 9.00 / 0.75 l 56.00 
  

Alìe Ammiraglia 2021 – Rosé Toscana  
Syrah & Vermentino – Italien   

 

  1 dl 9.00 / 1.5 l 112.00 
 

White Lion 2019 – Cuvée des Hauses! 
Tenute Preli – Piemont – Italien  
Chardonnay, Sauvignon Blanc, Arneis  

 

  1 dl 7.50 / 0.75 l 55.00 

Rotwein 
Rouge d’Ivresse 2021 – Alsace 
100% Pinot Noir – 13.0% vol. – Frankreich     
1 dl 8.00 / 0.75 l 56.00 
 

La Mandria del Pari 2020 
100% Cabernet Sauvignon – 14.5% vol. – Italien 
1dl 13.00 / 0.75 l 96.00 
 

Marselan 2020 – Waadt 
Cabernet Sauvignon – Grenache  
Schweiz 
1dl 9.50 / 0.75 l 71.00 

30. April – 
03. Mai 2024 


